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he sia al latte, bianco, fondente, alla nocciola, al gianduia o al
peperoncino, per i chocolate addicted e paradisiaco, come veniva
reputato dalle antiche popolazione dei Maya e degli Aztechi che
ritenevano il cacao un dono divino e per questo motivo lo chiamavano Cibo
degli Dei. Gli Aztechi lo consideravano piu prezioso dell’oro, tanto da
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Ingredienti che sembrano nati per un dolce goloso, con aggiunta di fiori
irresistibili e resine avvolgenti. Questa la ricetta di Luca Maffei, naso di
Vicious Cacao di Maison Tahité, una fragranza non solo golosa, ma una vera
ghiottoneria per intenditori, un viaggio
avvincente nei ricordi e al contempo una
carezza morbida e coinvolgente sulla pelle.
Lampone e pepe rosa, una preziosa assoluta
di cacao e narciso e gelsomino, caramello
salato e zafferano: un profumo che vive di
contrasti, che affascina e conquista grazie
all'equilibrio tra queste contrapposizioni... E
dunque partiamo da qui .. dal Pepe Rosa, al
Lampone liquido e dal morbido Rum con il
sentore di isole musicali. Il suo cuore batte
di Ambra, Narciso, Gelsomino e un’assoluta
di Cacao che regala una nota polverosa e

accattivante. In chiusura una spolverata di
Zafferano, unito sapientemente al Sandalo, al Muschio di Quercia e al
Benzoino. Ma, come nelle migliori tradizioni dolciarie, un Caramello Salato
sigilla la composizione, creando una gradevole dipendenza e un sillage
difficile da dimenticare.




